The Joy of Living

WINE DEPOT

Vina, ktera jsme vybrali
a ochutnali pro vas.
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Dolcetto di Dogliani Celso, 2009 DOCG

Cervené Vinarstvi Abbona Zemé puvodu Italie I I
Pravem nazyvané nejlepsi dolcetto z Dogliani v Piemontu. V roce 2005 ziskalo toto vino ocenéni

od Gambero Rosso jako nejlepsi italské cervené vino s pomérem kvalita/cena. Fantasticky svézi,
protoZe je mladé, ale zaroven strukturované a plné v chuti, tak takové je Dogliani od pana Abbony.

Cena v kavarné: 449 K¢  Cena s sebou: 399 K¢

Barbera d’Alba Majano, 2009 DOC

Cervené Vinafstvi Piero Busso Zemé puvodu Italie I I

Krasné Cervené vino, ve vuni eleganti, lehce po rtzich a malych lesnich plodech, v chuti plné,
dlouhé a vyvazené. Zraje 10 mésicti v dubovych sudech a 6 mésicti v lahvi.

Cena v kavarné: 410 K¢  Cena s sebou: 359 K¢

Black Print

cervené Vinafstvi Markus Schneider Zemé Némecko L

Tmava barva a silna koncentrace tohoto vina je vysledkem perfektni kombinace vyzralého sbéru

a individualnich vinatskych lokalit. Nejvétsi vyzvu pfi tom predstavuje nalézt optimalni okamzik
pro sbér hroznt velmi rtiznych odrd vinné révy. Z prvotni utkvélé predstavy vzniklo ¢ervené vino
Made in Germany.

Cena v kavarné: 430 K¢  Cena s sebou 380 K¢

Cotes du Rhone, 2009

Cervené suché Vinafstvi Domain St. Pierre Zemé puvodu Francie I I

Vino ma intenzivni az fialkovou barvu. Voni po tfe$nich a vi$nich. Vino je v chuti bohaté v ovoc-
nych tonech, plné sladkych tanina a ptijemné s cokoladovym dovétkem. Po vypiti lahve se budete
citit opravdu skvéle.

Cena v kavarné: 329 K¢  Cena s sebou: 279 K¢é

Carmenére, 2009
Cervené suché Vinafstvi La Minga Zemé ptivodu Chile L
Krasna rubinova barva, plna viiné po zralém ¢erveném ovoci, paprice, cokoladé a pepfi. Vyzralé

jemné taniny spolu s pfijemnou kyselinkou, vytvafi v astech plnou ovocnou chut s naznaky koteni
na konci.

Cena v kavarné: 249 K¢  Cena s sebou: 200 K¢

LA MINGA

74}

rAe



Masia Oliveda Negre Jove

v , . v s e . v o b v —
Cervené Vinafstvi Familia Oliveda Zemé puvodu Spanélsko &

Vybornym zastupcem cervenych vin v edici MO vinafstvi Oliveda je Negre Jove. Svézi suché vino
s tony lesniho ovoce a ¢erného rybizu je kombinaci odriidd Garnatxa a Cabernet Sauvignon. Chut
i buket tohoto vina nejlépe vychutnate pfi teploté 15-17 °C.

Cena v kavarné: 210 K¢  Cena s sebou: 180 K¢

Masia Oliveda Merlot Rosat l

v , . v , e . v o & v —
Cervené Vinafstvi Familia Oliveda Zemé puvodu Spanélsko &

Toto ruzové vino je kombinaci odrad Carinena, Garnacha a Cabernet Sauvignon. Vino ma syté
rizové zabarveni, tak typické pro riizova vina severniho Spanélska. Ve viné pfevazuji chutové
tony jahody s velmi jemnym podkresem maliny a meruriky. Jde o polosladké vino, které je vhodné
servirovat chlazené kolem 7-9 °C.

Cena v kavarné: 230 K¢  Cena s sebou: 210 K¢



Zuani Vigne Collio 2010 DOC

bilé Vinafstvi Zuani Zemé puvodu Itdlie B |
Pochézi ze 4 odrid vinice Zuani (Friulano, Chardonnay, Pinot grigio, Sauvignon). Je to vyrazné zlu-

té zbarvené vino, s ovocnou vuni, ktera je komplexni, mékka s pfijemnymi mineraly. Chut odpovi-
da vuni, je tepla a Siroka s vyvazenou kyselinkou a dlouhou ovocnou dochuti.

Cena v kavarné: 490 K¢  Cena s sebou: 449 K¢

Soave Terre Lunghe DOC

bilé Vinafstvi Vincentini Zemé puvodu Italie I I
Svézi bilé vino slamové Zluté barvy. Vyrabi se z hroznt autoktonnich odriid Garganega 80 %
a Trebbiano di Soave 20 %. M4 typickou vini po bilych kvétech a suSeném ovoci se stopami

akatu. Chut je harmonicka, vytrvala, s dobrou strukturou, v zavéru s tony citréonu.
Skvéle se dopliuje s predkrmy, prvnimi chody na bazi ryb a bilym grilovanym masem.

Cena v kavarné: 260 K¢  Cena s sebou: 199 K¢é

Roero Arneis DOCG

bilé Vinafstvi Cornarea Zemé puvodu Italie I I

Uzasné bilé vino z Piemontu z autoktonni odrtidy Roero Arneis. Ziskalo neuvétitelnych 90 bodi
v hodnoceni Wine Spectator. Plné, kulaté, nepiekonatelné ve vini i chuti. Diky unikatnimu
podlozi bohatém na magnesium si toto vino uchovava své vlastnosti i po mnoha letech.

Cena v kavarné: 450 K¢  Cena s sebou: 389 K¢

Fiano del Salento Pietrariccia IGT

bilé Vinarstvi Surani Zemé puvodu Italie I I

Roc¢nik 2009 ziskal bronzovou medaili ,International Wine Challange 2010 Vino z hroznu Fiano
z Puglie. Ma vyraznou zlatou barvu, voni po ovoci, pfedev$im po jablku a citrusech, chut je struk-
turovana s vyvazenou kyselinkou. Hodi se k prvnim chodiim na bazi ryb a moiskych plodu.

Cena v kavarné: 240 K¢  Cena s sebou: 169 K¢é

Riesling ein Liter

bilé Vinafstvi Markus Schneider Zemé pivodu Némecko S

Pochazi z raznych ryzlinkovych vinic na tzemi Ellerstadter Feldmark. Severné polozené vyvyse-
niny byly pred desitkami tisic let pokryty ledem rozemletymi horninami obrovskych ledovcovych
morén. V jizni oblasti je pro plidu charakteristicky sprasovy profil. Spras je pisek prenaseny vét-
rem, ktery byl béhem posledni doby ledové silnymi vichficemi nanasen do vrstev o tloustce tfi az
dvandcti metrd.

Cena v kavarné: 330 K¢  Cena s sebou: 280 K¢




Grauburgunder

bilé Vinarstvi Markus Schneider Zemé ptuvodu Némecko ===
Hrozny pochazi z riznych vinic. Nékteré se nachazi na tézkych sprasovych ptidach niziny v okoli
vinafrstvi, jiné zase v podstatné vyssich polohach, kde jsou pro ptadni profil charakteristické cerve-

né piskovce, jil a vapenec. Jednotlivé vinice dozravaji s pomérné velkym ¢asovym odstupem a sbér
probiha v kazdé vinici samostatné, nezavisle na ostatnich.

Cena v kavarné: 350 K¢  Cena s sebou: 290 K¢

Riesling Nonnegarten

bilé Vinarstvi Markus Schneider Zemé ptuvodu Némecko S

Vzhledem ke své lokalité, ktera se ve srovnani s ostatnimi vinicemi nachazi spiSe v nizsi poloze,
a vzhledem k severni orientaci a pfevladajicim vétrum, maji v letnich a podzimnich mésicich obé
vinice Nonnengarten tendenci k silnéjsim poklesim teploty béhem noci. Hrozny proto zustavaji
zdravé a Cerstvé déle; idealni predpoklad pro del$i dobu zrani a vytvoreni silnych aromat. Pidni
profil saha od piscitého jilu po piscitou hlinu protkanou terasovitym Stérkem.

Cena v kavarné: 350 K¢  Cena s sebou: 290 K¢

Sauvignon - U hajku 2010
bilé Vinafstvi Lahofer Zemé ptivodu CR -
Vino s lakavou a velmi pfijemnou, svézi zelenkavé zlatavou barvou a kofenitou vini, kde se misi

tony josty, cerného rybizu a kvétu hluchavky. Sauvignon pékné umocni chut ryb, zeleninovych
jidel a lehce kotenénych pokrmu z bilého masa, poslouzi rovnéz jako osvézujici a lahodny aperitiv.

Cena v kavarné: 259 K¢  Cena s sebou: 249 K¢

Ryzlink rynsky, 2007
bilé suché Vinaistvi Skolni statek Mélnik ~ Zemé ptivodu CR -

Toto vino je typickym mélnickym ryzlinkem, charakteristicky vyssi svézi kyselinkou v chuti
a hor¢inkou v dochuti. V chuti i viini je znat lipovy kvét a typické petrolejové tony.

Cena v kavarné: 290 K¢  Cena s sebou: 240 K¢

Masia Oliveda Blanc de Blanc

bilé Vinafstvi Familia Oliveda Zemé ptvodu Spanélsko 3

Novou edici vin MO vinafstvi Oliveda vyborné reprezentuje vybér téch nejlepsich odriad bilého
vina. Jde o harmonickou kombinaci Chardonnay, muskatu a Macabea. Vyvazena kombinace téchto
odrid vinné révy proputjcuje MO lehkou a svéZi vini i chut exotického ovoce s tony medu a kvétin.
Blanc de Blanc je spiSe suché vino, vhodné k rybé nebo téstovinam.

Doporucujeme podavat dobie chlazené na 7-9 °C.

Cena v kavarné: 210 K¢  Cena s sebou: 180 K¢




Prosecco Brut Treviso DOC

Sumivé Vinafstvi Borgo molino Zemé puvodu Itélie B |

Prosecco - slavné italské sumivé vino vyrabéné pouze z téch nejlepsich hroznu odriidy prosecco.
Tato odriida vinu dodava jeho charakteristickou, lehce ovocnou chut.

Cena v kavarné: 260 K¢  Cena s sebou: 189 K¢

Motivo Rosé extra dry Prosecco
Sumivé Vinafstvi Borgo molino Zemé puvodu Italie I I
Sekt s rafinovanou eleganci, ma svétle rtizovou jiskiivou barvu a dlouhé, jemné perleni. Viiné je

jemna, sladka, ovocita se stopami jahod, malin a rtizi. Chut svézi, ptijemna, lehce aromaticka. Vyra-
bi se z hroznt Prosecco, Raboso a Pinot Nero. Idealni jako aperitiv.

Cena v kavarné: 270 K¢  Cena s sebou: 199 K¢

Silink brutt
Sumivé suché Vinatstvi Silinek Zemé ptivodu CR -

Bilé perlivé vino z Palavy vyrabéné klasickou metodou kvasenim v lahvi.

Cena v kavarné: 180 K¢  Cena s sebou: 130 K¢

Brut Jove

Sumivé Vinarstvi Familia Oliveda Zemé puvodu Spanélsko &

Exklusivni $panélska ,Cava“ vyrabéna tradi¢ni Sampanskou metodou druhotného kvaseni v lahvi.
Jednoodridové.

Cena v kavarné: 290 K¢  Cena s sebou: 270 K¢
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